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Mengbrot 5008

Allgemeine Produktangaben

Datum: 2.10.2024 Art-Nr.: 11 Verkaufsgewicht: 1 Stiick / 500 g
Bezeichnung: Mengbrot 5009
Verkehrsbezeichnung: Weizenmischbrot

Getreidemischungsverhdaltnis: 85% Weizen 15% Roggen prozentualer Vollkornanteil
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Zutaten

Wasser, Weizenmehl(Weizenmehl, Malzmehl aus Weizen), Weizenmehl, Roggenvollkornmehl(Roggenvollkornmehl, Malzmehl aus Weizen), jodiertes
Speisesalz(Speisesalz, Kaliumiodat), Hefe

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Bei Fragen zu méglichen Kreuzkontaminationen mit Stoffen die Allergien und Unvertrdglichkeiten auslésen, steht unser Verkaufspersonal gerne zur

Verfigung.

Néahrwerte

Néhrwerte pro 100 g
Energie: 949 k) / 224 keal
Fett: 10g
davon gesdttigte Fettsduren: Og
Kohlenhydrate: 44 g
davon Zucker: 0,6g
Eiweif3: 7,6g
Salz: 1,49
Verkaufsinformation

Unser Mengbrot ist ein wahrer Evergreen und gleichzeitig das hellste Brot in unserem Sortiment. Die Konsistenz der Krume ist
zartweich und mit seinem mildsiBen Aroma verwdhnt dieses Brot den Gaumen. Das Mengbrot wird nur aus Mehl, Wasser, Salz und
Hefe hergestellt, was seine Ein-fachheit und Natirlichkeit betont. Uberzeug dich selbst von der Leichtigkeit unseres Mengbrots. Unser
Genusstipp: Das Brot eignet sich hervorragend zum Toasten. Durch das Rés-ten schmeckt das Brot am zweiten und dritten Tag noch
wie frisch.
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