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Doppelback

Allgemeine Produktangaben

Datum: 2.10.2024 Art-Nr.: 42 Verkaufsgewicht: 1 Stiick / 900 g
Bezeichnung: Doppelback
Verkehrsbezeichnung: Roggenmischbrot

Getreidemischungsverhdaltnis: 70 % Roggen 30% Weizen prozentualer
Vollkornanteil 70%

Zutaten

Roggenvollkornmehl(Roggenvollkornmehl, Malzmehl aus Weizen), Wasser, Weizenmehl(Weizenmehl, Malzmehl aus Weizen), Weizenmehl, Paniermehl
(jodiertes Speisesalz, Weizenmehl, Hefe), jodiertes Speisesalz(Speisesalz, Kaliumiodat), Rapssl

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Bei Fragen zu méglichen Kreuzkontaminationen mit Stoffen die Allergien und Unvertrdglichkeiten auslésen, steht unser Verkaufspersonal gerne zur

Verfigung.

Néahrwerte

Néhrwerte pro 100 g
Energie: 863 kl / 204 keal
Fett: 1,8¢
davon gesdttigte Fettsduren: 02g
Kohlenhydrate: 379
davon Zucker: 0,6g
Eiweif3: 6,69
Salz: 1,49
Verkaufsinformation

Der Name ist Programm: Nach der ersten Backzeit im Kasten wird das Brot noch einmal von beiden Seiten ge-backen, wodurch
sich seine besonders feinen Réstaromen entwickeln. Diese, in Kombination mit der angenehmen sduerlichen Krume, sorgen fiir ein
intensives Geschmackserlebnis fir alle Fans von roggenhaltigen Broten. Durch den hohen Anteil an mildem 3-Stufensaurteig ist das
Brot besonders bekémmlich und hat eine gute Frischhaltung.
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