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Dinkel Vollkorn Nussbrot

Allgemeine Produktangaben

Datum: 2.10.2024 Art-Nr.: 5 Verkaufsgewicht: 1 Stiick / 500 g
Bezeichnung: Dinkel Vollkorn Nussbrot
Verkehrsbezeichnung: Vollkornbrot mit Nissen

Getreidemischungsverhdltnis: 100% Dinkel prozentualer Vollkornanteil 100%

Zutaten

Wasser, Weizen (Dinkel), Weizenvollkornmehl (Dinkel), Haselniisse, Walnusskerne, Sonnenblumenkerne, Hefe, Kartoffelmehl, Rapsél, jodiertes Speisesalz
(Speisesalz, Kaliumiodat)

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Bei Fragen zu méglichen Kreuzkontaminationen mit Stoffen die Allergien und Unvertrdglichkeiten auslésen, steht unser Verkaufspersonal gerne zur

Verfigung.

Néahrwerte

Néhrwerte pro 100 g
Energie: 1279kl / 307 keal
Fett: 18 g
davon gesdttigte Fettsduren: 1,8¢g
Kohlenhydrate: 25¢g
davon Zucker: 1,8g
Eiweif3: 90g
Salz: 0,70¢
Verkaufsinformation

Das Dinkelvollkornmehl fiir dieses besondere Brot kommt direkt aus der Nachbarschaft - vom Hof Schulze Westerhoff aus
Havix-beck. Neben der langen Teigreifezeit arbeiten wir bei diesem Brot mit einem sogenannten Brishstiick, um eine bestmégliche
Frischhaltung zu garantieren. Reichlich Nijsse und Sonnenblu-menkerne verleihen diesem Brot seinen abgerundeten, nussig-kernigen
Geschmack. Sowohl herzhafte Belége wie Schinken und Kése passen zu diesem Brot, als auch siBe Variationen wie Konfitire und
Nuss-Nougat-Creme.
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